Une moltlé de balls sn caoutcheuc ast irés
commods pour constitusr ure poche dans la-
quelle on recusille e plitre en excés lorsqu'on
fait de patits travaux, des raceoards noiamment.
Il suffit da malaxer la balle pour cassar le pliite
méché el le fuire tombes facllameni. Frockda
fort utile lorsgu'en fait des raccords ou des ré-
parations en plusiears fols,

Une wieills malle ouun coffre inutiliséd peuvern:
fairs un meuble & jouvets pau colieox et d'une
grande capacité, On tapisse intérieur d'un pa-
pler de tenjure pour chambre d'enfanis & sujeis

amusants ot l'on peint sxiériscr de
de coulesurs vives.
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Cadres & photographies laits rapidemant su moyen
d'assisties an warre [raneparent saspsndoss au

mur au moyen de crochsis L tablesux. La phoio-

graphis ast découpés pour an garnir sxaciemanl

la fond 1 Axde au moyen de patites bandss da
callulone collants.

RUBAM
CELLULOSIQUE
COLLANT

Lorsgqu'on installe 1"électriciii, {1 et lacile de mar-
:nn sur la mar l'smplacement exact des boltisrs
w8 prises de courant. Il suffit de passer sur les
bords un morceau de crais et d'appuyer ensulte
les boltiars sur o mor pour laleser une trace trdéae

MECANIQUE POPULAIRE




Uns tirelire posds sur une éstagére du cabinet de

toilatie constitas un sndrodt iréds commode et tris

slir pour ranger los visilles lames de raselr gu'il

suffit do glisser dans la fente. Certaines tirelires se

placant k l'intérisur de la porie de l'armaolra b phar-

macie que 1'on insialls dans la salle de bains ou le
cabinet da tolletie,

f TIRELIRE Corde & lings su-dessus d'uns balgusire,
i

alls #conomise de la place et n'encombre pas,
on l'enléve facllement dés gue l'on weut =e
sarvir de la balgnoirs. Les cordes s'attachent
i une latte fixde au mur par des veniousss de

casuichous.

Les disques déformés aprés une longus station Pour laver les légumes nouvellament cusillis

Far la tranchs se redrassent facilemant o sans al- {carcites, pommes de lerre &! betleraves) plains

thrar lenr qualité musicals en lss posant horizon- de terre, il mifii de les metire dans un panier

ialamant anire 2 viires &t on las exposant au salsil. mbinllique gui peut contenir une grande guan-

La chaleur sulfit pour les ramollir ot la poids de la tith da légumes st gu'on lave avec un tayau
witra lak redresss. d'arronags.
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