A guuche, la plhie mialaskés el versée dans une auge de ZES :F.',,if.h'“.' on pratigue dans la masse an fermen-

tation des canaux

DU PAIN POUR TOUTE UNE ARMEE

FDURHIR chague jour du pain frais &
gb ooo soldats, tel est le probléme qui
se trouve résolu par les installations mobiles
mises au point par les Services de |'Inten-
dance américaine. Chaque compagnie de
boulangers comporte 3 remorques demalaxage
et confection des pains et 6 fours remorqués.
Il en sort chaque minute 20 pains de goo ‘f
La consommation militaire may:nﬁt est de
220 g par jour et par onne, Les au

en acier inoxydable ummcnt 225 kgﬁ

Cl-dessous, vas &n
malaxage, au cenire
refroldissent,

de la boulangesis. R
cuispon,; & drolie les magusins ot les pains

pdte, elles sont maintenues a température
constante et circulent sur des monoraus ::tu.i
les conduisent devant le malaxeur qui les
alimente. Toutes les opérations de mesure
de la farine, de |'eau, etc., ainsi que le mou-
lage des pains sont automatiques. A la sortie
du four, les pains sont pris par des con-

voyeurs qui les apportent & des magasins
refroidissent pendant
2 h. L'opération compléte prend 4 h, y com-
pris deux heures de fermentation.

a4 claires-voies ol 1

gauche, ls




Ci-dessus, 'homme gue 'on wvoit debout & 'mrvidze
alimentes la trémie avec de la phte. De la machine &
débiter sortent les blocs de 900 g qui tombent sur le
tapls roulant qui les améne awm moulage. A l'avant,
an voll deux soldats qui metteni les pains dans des
plats oi ils achévent da lever pandamt 30 minutes.

Ci-dessus, diés gue la phie a atteint la conslstance
woulus, la culsson se fait pendant 30 minutes; dans
1s four gque 'om voii sur la photo.

R

Ci-dessus, les platesux chargis de pains cuils

sont posés sur des convoyeurs qui les amdénani

aux magasins g@ ils rvestsnt pendant 2 heures

pour refroidir. Ci-dessous, camion boulanger al

romorque contenant le matérial de malaxage et
ds moulsge des pains.
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