Four de cahlpagne donnant un chauffage uniforme

On peut faire, pour une
dépense nulle, un excellent
four de campagne pour les
pique-nigques, au moyen
d'un réservoir de as | dont
on coupe le fond pour en
faire une porte nt les
charniéres ne sont .que 2
anneaux de fil de fer. Pour
I'emploi, le réservoir est
posé sur le feu au-dessus
de quelques pierres qui em-
péchent la déperdition de la
chaleur. Le four ainsi cons-
titué est assez chaud pour
faire des ritis ou de la
pitisserie. Il a ['avan
que ni la fumée ni les
cendres ne vent salir
les aliments. Un four per-
manent est construit par
I'assemblage de pierres de
fagon i ménager une che-
minée, ainsi que le montre
le dessin, puis an couvre la
construction d'une couche
de sable ou dargile qui
assure |'isolstion thermique.
Les pAtisseries légires  se
cuisent sur une couche de Vire the e i fower imatalhd & Grssiniiry Vi e fuse
sable de 1 cm d'épais- R =
seur, rdpu.ndul sur le fond du réservoir.

Un petit four pour la cuisson du poi
ou pour faire griller la viande se fait ra-

idement en allumant du feu autour d'une

dite de conserve posée horizontalement. On
laisse la partie ouverte accessible afin d'in-
troduire les aliments,
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